
寿司割烹 植田  ～職人技の光る本格江戸前寿司 華コース～

【内容】 ■ 小鉢
■ 季節のお料理
焼き物、煮物料理、蒸し物料理のい
ずれか一品を日替わりで提供
■ 握り寿司15貫 巻物1本（6切）
本鮪、白身、雲丹、いくら、甘海老、
貝類、江戸前穴子、光物、イカ、お
すすめネタ2貫、玉子寿司、巻物
■ お椀 吸物またはお味噌汁を日替
わりで提供します
■ デザート

営業時間 17：30～22：00（LO21：30） 【定休日 日曜・月曜・祝日】
 土曜日17:30～21:00 LO.20:30※入店は19時まで
 必ず、事前に予約をお願いします。TEL【03-5524-3311】
 〒104-0061 東京都中央区銀座一丁目14-10  松楠ビルB1

※追加ドリンク、料理のお支払いは現金でお願いします。
※ご来店は中学生以上とさせていただきます。
※スマートカジュアルにてご来店ください。Tシャツ、短パン、サンダルなどでのご来店はご
遠慮ください。

＜写真は、イメージです。＞

■ 有効期間  2024年5月31日

◆ 斡旋枚数 限定２枚

◆ 斡旋料金 5,400円（通常料金13,860円・税込）

◆ すぐにお渡しできます。

季節や仕入れ状況などにより変更になる場合がございますので、あらかじめご
了承ください。
※苦手な食材などがございましたら、予約時にお申し付けください。
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